附件1:

人员招聘计划明细

岗位名称：餐厅经理
（一）岗位说明
岗位要求：中专/中技以上学历，1-3年工作经历。

招聘人数：1人

薪资待遇：6000-7000

工作地点：高新区、栾城区

岗位职责

1、管理餐厅日常运营，包括服务质量、成本管控和员工资源管理；

2、招聘、培训和管理前台团队，促进员工发展和升级；

3、制定并实施餐厅运营方案，提升品牌知名度和影响力；

4、合理控制物资消耗及库存管理，优化采购成本和利润空间。

（三）任职资格
1、具备餐厅或零售行业前台管理经验；

2、热爱服务行业，有较强的团队领导和管理技巧；

3、具备良好的沟通能力和服务态度，注重客户体验和反馈；

4、具备良好的商业敏感度和数据分析能力，能够快速调整和改进工作方案。

岗位名称：厨师

（一）岗位说明
岗位要求：高中以上学历，1-3年工作经验
招聘人数：4人

薪资待遇：5000-5500

工作地点：高新区、栾城区

（二）岗位职责
1、菜品切配烹饪。团结合作，懂得合理储存食材，降低消耗；
2、负责菜品加切配 烹饪 出品。懂得合理储存食材  控制成本 降低消耗； 
3、负责单位两餐，具有厨具菜单能力，具备衔接能力； 
4、完成领导交办的其他工作任务。

（三）任职资格

1、责任心强，把控出品质量； 适应高峰时段嵩强度作业； 具备团队协作与沟通能力；

2、具备3-5年以上同岗位工作经验，熟悉本地菜系或特色菜品制作。基本功扎实， 具备独立设计日常菜单的能力；

3、其他要求：高中以上学历，需持有有效《健康证》，具备中式/西式烹调师中级及以上职业资格证书者优先。

岗位名称：面点

（一）岗位说明
岗位要求：高中以上学历，1-3年工作经验
招聘人数：3人

薪资待遇：3500
工作地点：高新区

（二）岗位职责
1、面点制作：负责各类中式点心、面食、糕点及西式面点的生产与出品，保证口味纯正、造型标准、口感稳定；

2、标准把控：严格执行菜品制作标准，精准控制原料配比、发酵时间、蒸烤温度及火候，确保每日出品质量统一；

3、原料处理：负责面粉、馅料、辅料的验收、清洗与预处理工作，合理库存，杜绝浪费；

4、卫生安全：负责个人卫生及分管区域的环境卫生清洁，严格执行食品安全规范，保持工具设备洁净；

5、配合后厨团队节奏，高峰时段高效出餐，闲时主动备料与设备保养；

6、能适应餐饮行业轮班制；具备良好的团队协作与沟通意识。
二、 任职资格

1、持有有效《健康证》；具备中式/西式面点师职业技能等级证书者优先；

2、 精通面粉特性、发酵原理、馅料调配及蒸、煮、烤、炸等制作技法；

3、手法娴熟，包捏、雕刻、塑形等造型能力强。

根据工作需要，另聘勤杂、熟食售卖、小时工等辅助岗位人员数名。

